
 

 

CORSO DI LAUREA: MEDICINA VETERINARIA 

 

CORSO INTEGRATO: INDUSTRIE E ISPEZIONE DEGLI ALIMEN TI DI ORIGINE 
ANIMALE 13 CFU 

INTEGRATED COURSE: INDUSTRY AND INSPECTION OF ANIMA L FOODSTUFFS 
CFU 13 

MODULO: INDUSTRIE E ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI DI ORI GINE ANIMALE CFU 4 
MODULO  ISPEZIONE E CONTROLLO DEI PRODOTTI ALIMENTA RI DI ORIGINE 
ANIMALE CFU: 3. 
MODULO: LAVORI PRATICI NEI MACELLI 
MODULO: NORMATIVAVEERINARIA SUGLI ALIMENTI DI ORIGI NE ANIMALE 
 
SUBJECT: INDUSTRY AND INSPECTION OF ANIMAL FOODSTUF FS CFU 4 
SUBJECT: INSPECTION AND CONTROL OF FOOD OF ANIMAL O RIGIN. CFU: 3.  
SUBJECT: PRACTICAL WORK IN SLAUGHTERHOUSE CFU 3 
SUBJECT: LEGISLATION OF ANIMAL FOODSTUFFS 
  
CORSO INTEGRATO: NORMATIVA VETERINARIA DEGLI ALIMEN TI di  O.A. CFU  3                                                        
 
INTEGRATED COURSE:  : ____________________  FOOD LAW REGULATION  CFU 3  
 
 
 
SUBJECT(insegnamento)NORMATIVA VETERINARIA DEGLI AL IMENTI di O.A  CFU 3 
 
SUBJECT (insegnamento) : ____________________ FOOD  LAW REGULATION   CFU 3 
 
 

SUBJECT: FOOD LAW REGULATION  
CFU: 3____ ( h_30_______lectures,  h3_______ practice teaching)  
Teacher: RAFFAELINA MERCOGLIANO______________________ SSD. _VET 04 

           
          Office hours (orario di ricevimento) da  lunedi a venerdi’ 
 

 
OBIETTIVI DEL CORSO 



 

 

 Il corso si propone di familiarizzare lo studente con la lettura e l’interpretazione della normativa alimentare e 

promuovere l’interazione tra conoscenze ispettive e la normativa alimentare riguardante gli alimenti di origine 

animale. Principali argomenti: la regolamentazione della sicurezza alimentare; gli aspetti normativi 

dell’ispezione degli alimenti; gli aspetti normativi del benessere animale al macello. 

 

OBJECTIVES OF THE COURSE: 

 

The course will familiarize the student with reading and understanding food laws and regulations and 

the interplay of science and food law regulation. Major topics: The regulation of Food safety. The 

regulation of Food Inspection. The animal Welfare regulation at slaughterhouse. 

 

 

PROGRAMMA: 

LEZIONI FRONTALI (30 ORE). 

La tutela della sicurezza alimentare nella Comunità Europea: 

 Sicurezza alimentare – ruolo e doveri dei veterinari ispettori. _________________________ 2 h 

Strutture, ruolo e responsabilità del Dipartimento di Ispezione degli alimenti del Ministero della Salute. 
_____________________________________________________________________2 h 

Legislazione Alimentare della macellazione:  

Macellazione –aspetti religiosi. Benessere animale–legislazione. _______________________2 h 

 Legislazione alimentare ed ispezione:  

Ispezione ante- e post mortem al macello __________________________________________4h 

1.Carni avicole-normativa e ispezione_ ____________________________________________4h 

 2.Uova- normativa e ispezione __________________________________________________4 h 

 3.Miele- normativa e ispezione __________________________________________________4h   

4.Additivi alimentari- normativa _________________________________________________2 h 

 5.Etichettatura dei prodotti alimentari_____________________________________________2h  



 

 

 6. Certificazioni alimentari-le norme ISO.  ________________________________________4 h  

ATTIVITA’ PRATICHE (3 ORE).   
 
Sistemi di Certificazione Alimentare: studio di casi di applicazione della normativa. 

 

PROGRAM: 

LECTURES (30H). 

Public health in EU Community: 

Veterinary public health-The role and duties of governmental veterinarians-_______________2 h 

Food inspection service in the ministry of health – structure roles and responsibility.__2 h Slaughterhouse 
legislation:  

Slaughter – religion aspects-Animal welfare legislation._______________________________2 h 

 Food legislation and inspection  

Ante-mortem and post-mortem inspection in the slaughterhohse ______________________4 h 

1. Poultry meat–legislation and veterinary inspection _______________________________4 h 

2. Eggs-legislation and veterinary inspection ______________________________________4 h 

3. Honey-legislation and veterinary inspection ____________________________________ 4 h  

4. Food additives– legislation __________________________________________________2 h 

 5. Food labeling- ____________________________________________________________2 h 

 6. ISO Law Legislation. ______________________________________________________4 h 

PRACTICE (3H). 

Food Quality System: case history. 

 

LIBRI DI TESTO CONSIGLIATI/  BOOKS RECOMMENDED : 

1. F. Capelli, B. Klaus, V. Silano- Nuova Disciplina del settore alimentare e autorità europea per la 
sicurezza alimentare-  Giuffrè Editore, 2006 – ISBN 8814126631 

2. Dispensa del Corso AA 2016-2017 

 



 

 

 
 
METODI DIDATTICI: Lezioni teoriche ed esercitazioni riguardanti la legislazione alimentare. 
 
TEACHING METHODS : Lectures and practical activity on Food Law Regulation. 
 

 

STRUMENTI A SUPPORTO DELLA DIDATTICA : PowerPoint, internet, testi. 

TOOLS FOR TEACHING : PowerPoint, internet, books. 

 
 
LINGUA DI INSEGNAMENTO: Italiano 
 
LANGUAGE OF INSTRUCTION: Italian 
 
 

MODALITÀ DI VALUTAZIONE (es. prova in itinere, prova pratica, prova orale): prova orale.        

METHODS OF ASSESSMENT: oral test. 

 


